SOCIETE ROYALE COLOMBOPHILE 
                 LE PROGRES 
Rue Grande, 212 C  
7120 ESTINNES AU VAL 
Madame, Monsieur, cher ami colombophile, 
  
La société colombophile  LE PROGRES à Estinnes a le plaisir et l’honneur de vous convier à la remise des prix du championnat 2025.  
Cette manifestation se déroulera   Salon communal à Estinnes au Mont Chée brunehault, 232
Nous serions ravis de vous compter parmi nous lors de cet événement convivial, qui célèbre les succès et l’esprit de camaraderie de notre communauté. Cette occasion sera également propice aux échanges et au partage de notre passion commune.
Samedi 17 janvier 2026 à 12 hrs.

Programme. 
 12 h 00   Accueil des invités  
 
 
12 h 30   Apéritif 
 
 
 
 
13 h 00   Repas (voir menu au verso)  
16 h 00  Remise du championnat 
 
Participation aux frais :                    Adulte :                       55 €  
 
 
 
 
  
 
 
 
           Moins de 15 ans :        25 € 




                                  Moins de 6 ans             gratuit
              
Ambiance musicale assurée :   JP Debock
 
Inscriptions et réservation. 
Elles seront reçues  auprès de :
Yvon LECLERCQ ,0498 37 09 55





Canon : 0477 13 95 81





Roger ; 0473 70 40 93 

Avec formulaire sur le site www.progres-estinnes.be
Pour une raison compréhensible de bonne organisation, il y a lieu de réserver votre participation pour Lundi  11 JANVIER 2026  au plus tard. 
Nous vous remercions du bon accueil que vous réserverez à notre invitation et dans l’attente de vous rencontrer, nous vous prions de croire en nos plus sincères salutations. 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 
 NOM  ………………………………………………………………………… 
 
Adulte                                             X 55 €      = 
 
Moins de 12 ans                             X  25 €      =  
 
 
 
 
 
 
 
Total 
Menu
Apéritif   et ses amuses bouches dégustation du chef. 
 *   *   
Buffet froid.
Côté poissons :

Saumon en belle vue, saumon fumé maison, tomates aux crevettes grises, pêches au thon, 
Potage : crème de patates douces
Côté charcuteries :
Plateau géant de charcuteries, assortiment de terrines, viandes froides.   
L’ensemble : avec assortiment de crudités, pains, beurre,sauce
Buffet chaud. 



Roti de dinde sauce grand veneur



Roulade de sole aux raisins



Gratin dauphinois légumes de saison chicons braisés
Dessert
Crème brulée
Café  
